
la Grande automnale
Pour commencer / Starters 

- GASPACHO DE BETTERAVE / QUENELLES DE RICOTTA À LA CIBOULETTE /  CHIPS DE LARD	 13,00 €
BETTERAVE GASPACHO / CIBOULETTE RICOTTA QUENELLES / BACON CHIPS

- TERRINE DE CHAMPIGNONS TIÈDE / MESCLUN / SAUCE CARAMEL SOJA / NOISETTES TORRÉFIÉES	  14,00 €
WARM MUSHROOM TERRINE / MESCLUN / SOY CARAMEL SAUCE / ROASTED HAZELNUTS

- TATAKI DE SAUMON / SALADE CHINOISE / CRÈME DE WASABI / PERLES DE CITRON YUZU	 16,00 €
SALMON TATAKI / CHINESE SALAD / WASABI CREAM / YUZU LEMON PEARLS

Pour suivre / Main Courses 

- FILET DE TURBO RÔTI À LA PLANCHA / RISOTTO AUX POIREAUX / POÊLÉE DE CHAMPIGNONS FORESTIERS	 28,00 €
ROAST TURBO / LEEK RISOTTO / FOREST MUSHROOMS

- MAGRET DE CANARD / LÉGUMES DU MOMENT / JUS AU POIVRE VERT	 26,00 €
DUCK BREAST / VEGETABLES OF THE MOMENT / GREEN PEPPER SAUCE

- SECRETO DE SEGUNDA (PORC IBÉRIQUE) / LÉGUMES DU MOMENT / DÉS DE CHORIZO CULAR ET PICKLES D’OIGNON ROUGE	28,00 €
IBERIAN PORK / SEASONAL VEGETABLES / DICED CULAR CHORIZO AND RED ONION PICKLES

- RIGATONI / ÉPINARDS / RICOTTA / AUBERGINES / GUANCIALE	 23,00 €
RIGATONI / SPINACH / RICOTTA / EGGPLANT / GUANCIALE

Les incontournables / Must-try Dishes 

- CHOUCROUTE / KASSLER / SAUCISSE / LARD / POMMES VAPEUR    	 24,00 €
SAUERKRAUT / KASSLER / SAUSAGE / BACON / STEAMED POTATOES 

- CORDON BLEU DE VEAU / MORBIER / JAMBON SERRANO	 26,00 €
VEAL CORDON BLEU / MORBIER / SERRANO HAM

- TOURTE DES GOURMETS / VOLAILLE / MUNSTER FERMIER / SALADE MÊLÉE     	 23,00 €
GOURMET PIE / POULTRY / FARMHOUSE MUNSTER CHEESE / MIXED SALAD 

- PLAT VÉGÉTARIEN                  	 22,00 €
VEGETARIAN DISH 



Menu des P’tits Gourmets (jusqu’à 12 ans) / Children’s Menu (up to 12 years) 	 11,00 €

- EMINCÉ DE POULET / CRÈME /
LÉGUMES / SPAETZEL OU FRITES

MINCED CHICKEN / CREAM 
VEGETABLES / SPAETZEL OR CHIPS

- FISH AND CHIPS 
(CABILLAUD PANÉ / FRITES)

FISH AND CHIPS 
(BATTERED COD / CHIPS)

OU

OR

DESSERT : 
2 BOULES DE GLACE AU CHOIX

2 SCOOPS OF ICE CREAM OF YOUR CHOICE

Et pourquoi pas ? / Cheese 

- LA SÉLECTION DE NOTRE FROMAGER / CONFITURE	 9,00 €
SELECTION OF CHEESE / JAM

Pour finir / Desserts 

- BOUCHON DE BABA AU RHUM / BANANE RÔTIE / CHANTILLY AU ZESTE DE CITRON VERT	 9,50 €
RUM BABA CAP / ROASTED BANANA / LIME ZEST CHANTILLY

- TARTE FINE AUX RAISINS / FRANGIPANE AUX AMANDES / GLACE NOUGAT	 9,50 €
FINE RAISIN TART / ALMOND FRANGIPANE / NOUGAT ICE CREAM

- FUSION 2 CHEFS  / EN COLLABORATION AVEC LA PÂTISSERIE NICO ÉMI  	 9,50 €
MOUSSE NOISETTE / POIRES CARAMÉLISÉES
HAZELNUT MOUSSE / CARAMELIZED PEARS

- LE CAFÉ LIÉGEOIS OU CHOCOLAT LIÉGEOIS DE LA STUB	 9,00 €
LIÉGEOIS COFFEE OR LIÉGEOIS CHOCOLAT

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS.

TOUTES NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANÇAISE OU EU (ALLEMAGNE, PAYS-BAS, IRLANDE).

MERCI DE NOUS SIGNALER TOUTE INTOLÉRANCE OU ALLERGIE ALIMENTAIRE À LA PRISE DE COMMANDE.

NET PRICES SERVICE INCLUDED - ALL OUR MEATS ARE OF FRENCH OR EU (GERMANY, NETHERLANDS, IRELAND) ORIGIN. 

PLEASE INFORM US OF ANY FOOD INTOLERANCES OR ALLERGIES WHEN PLACING YOUR ORDER.


